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#ANZEINDADDICT

En Guete!



UNSERE BIERE

Brasserie Dr. Gabs - vom Fass - Swaf

Nature (4.5%) / panachée 3dl

5d|
Zusatz Grenadine

Brasserie Dr. Gabs - Puidoux handgefertigtes Bier

La Gryonnaise / Blonde (4.8%) 3.3dl
Chameau / Ambrée (7%) 3.3dl
Delorean / New England IPD (4%) 3.3dl
Placebo / Pale Ale ohne Alkohol 3.3dI

Brasserie La Mine - Bex handgefertigtes Bier
Blanche Taveyanne (5%) 3.3dl

Brasserie 7Peaks - Morgins handgefertigtes Bier
Eperon American Pale Ale (4.5%) 3.3dl

Feldschlosschen Bier

Ohne Alkohol (0.0%) 3.3dI
Weiss 1d 2dl  3di
Ollon sum 5- Q.- 13.--
Yvorne Badoux 5.-- 9.-- 13.--
Kir (chasselas) + créme cassis (15%, 2cl) 6.5

Rosé 1di 2dl 3dl
Rosé de Gamay Vinicole de Bex 4 -- 7.60 11.--
Rot 1dl 2dl  3dl
Goron M. Boven Chamoson 4.-- 7.60 11.--
Chablais Vinicole de Bex Gamay 4 - 7.60 11.--

5.50
7.50

6.50
7.50
7.50
6.50

7.50

5dl

20.--
20.--

5dl



WAADTLANDER WEINE

[ ]

Weiss

Le pot d’Anzeinde - W. Deladoey - Bex Chasselas

Aigle - La Baudelijere Chasselas
Chasselas

Yvorne - Eric Minod Chasselas
Chasselas

Ollon - Celliers du Chablais Chasselas
Chasselas

Ollon - Celliers du Chablais

Blanc fumé AR

Rot

Pinot gris/Chardonnay/Sauvignon blanc

Le pot d’Anzeinde - v. Deladoey - Bex Gamay/Pinot Noir

BeXx - Vinicole de Bex
Milan Noir

BeXx - Vinicole de Bex
Merlot

BeXx - Vinicole de Bex
Gamaret

BeXx - Vinicole de Bex
Garanoir

BeXx - Vinicole de Bex
Baron de Duin AR

BeXx - Vinicole de Bex
Noir de Duin AR

Aigle - La Baudeliere
«Trois Roses» AR

Ollon - Celliers du Chablais

Rubis noir AR barriqué

Pinot Noir

Merlot

Croisement Gamay/Rechsteiner

Croisement Gamay/Rechsteiner

Gamaret / Garanoir

Gamaret / Garanoir / Merlot

PN 7/ Gamay / Mondeuse

Cab. Sauv/-Franc/-Jurs/Gamaret/Garanoir/Syrah

0.5t

0.5t
0.7 It
0.5t
0.7 It
0.5t
0.75 It
0.5t
0.75 It

0.5t

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.7 It

0.7 It

0.5 It
0.75 It

19.--

29 .-
35.--
29.--
35.--
29 .-
35.--
39.--
49 --



WALLISER WEINE

Weiss

Fendant - G. Devayes - Leytron

Johannisberg - G. Devayes - Leytron
Petite Arvine - A. & Ch. Bétrisey -St Léonard
La Madeleine - Vétroz

Amigne de Vétroz - R. Papilloud - Vétroz

La Madeleine - Vétroz

Paien - M. Boven - Chamoson

La Madeleine - Vétroz

Rosé

Les Gamines - La Madeleine -Vétroz

Rot

Gamay - G. Devayes - Leytron

Pinot Noir - M. Boven - Chamoson

G. Devayes - Leytron

Carminoir - J.C. Juilland - Chamoson

Cabernet franc - G. Devayes - Leytron

Chasselas

Chasselas

Sylvaner

1 abeille
2 abeilles

Savagnin blanc/Heida
Savagnin blanc/Heida

Rosé de Gamay

0.5t
0.75 It

0.75 It
0.5t

0.7 It
0.75 It

0.75 It
0.75 It

0.7 It
0.75 It

0.75 It

0.5t
0.75 It

0.7 It

0.5t
0.75 It

0.7 It
0.75 It

21 .-
31.--

39.--
32.--

42 -
49 -

49 .
45

45
45

35.--



WALLISER WEINE

Rot
Syrah

M. Boven - Chamoson

A. & Ch. Bétrisey -St Léonard

Humagne
M. Boven - Chamoson

J.C. Juilland - Chamoson

Cornalin
A. & Ch. Bétrisey -St, Léonard

R. Papilloud - Vétroz

Fumin
A. & Ch. Bétrisey -St Léonard

Sang des Reines AR
A. & Ch. Bétrisey -St Léonard

Nuit St. Léonard AR
A. & Ch. Bétrisey -St Léonard

Ardévine AR

M. Boven - Chamoson

Papa Jean

Phénoménal

Fumin

PN/Syrah/Diolinoir/Gamaret
PN/Syrah/Diolinoir/Gamaret

Cornalin/Humagne/Syrah

Gamaret/Diolinoir/Humagne/Syrah

0.5 It
0.7 It

0.5 It
0.75 It

0.5 It
0.7 It

0.7 It

0.5 It
0.75 It

0.5t
0.75 It

0.5t
0.75 It

0.5 It
0.75 It

0.5t
0.75 It

0.5t
0.7 It

49
59 -



Apéritifs - Schnapse - Digestifs

Bitter des Diablerets
Suze

Kirsch von Willisau

Grappa de Muscat G. Devayes - Leytron
Poire William G. Devayes - Leytron
Williamine Morand

Coing Morand

Abricot G. Devayes - Leytron

Abricotine Luiset - Morand

Génépi Grand St-Bernard
Damassine Fleury-Perret - Porrentruy
Gentiane Rochat - Les Charbonniéres
Mirabelle barrig. Fleury-Perret - Porrentruy
Juramine barriq. Fleury-Perret - Porrentruy

Douce de Williamine (liqueur)
Douce d'Abricot (liqueur)
Douce de Coing (liqueur)
Liqueur de Génépi

Limoncello
Baileys
Amaretto

18%
20%

37.5%
42%
42%
43%
43%
42%
43%
42%
42%
44%
42%
42%

30%
30%
30%
32%

30%
17%
28%

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
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